
BUFFET FROID
6 personnes minimum

21,90€/personne

2 Salades composées *

+

Quiche aux champignons ou poireau-curry

+

2 Viandes froides

(Rosbeef sauce maison et rôti de porc aux épices
douces)

+

Plateau de fromages affinés

+

Moelleux au chocolat

+

Salade de fruits exotiques

Photos non contractuelles



BUFFET FROID
(option VEGETARIEN)

6 personnes minimum

21,90€/personne

2 Salades composées *

+

Quiche aux champignons ou poireau-
curry

+

Terrine de légumes maison

+

Plateau de fromages affinés

+

Moelleux au chocolat

+

Salade de fruits exotiques

Photos non contractuelles



COCKTAIL 
APERITIF
6 personnes minimum

21,90€/personne

Mini Quiche, mini feuilleté, mini croque-
monsieur

+

Assortiment de charcuteries

+

Plateau de fromages affinés

+

Mini brochettes de fruits frais

+

Brownie

Photos non contractuelles



COCKTAIL 
APERITIF

(option VEGETARIEN)
6 personnes minimum

21,90€/personne

Mini Quiche, mini feuilleté, mini croque-
monsieur

+

Terrine de légumes maiosn

+

Plateau de fromages affinés

+

Mini brochettes de fruits frais

+

Brownie

Photos non contractuelles



COCKTAIL DINATOIRE
8 personnes minimum

28€/personne

Mini Quiche, mini feuilleté, mini croque-
monsieur

+

Bouchées salées (3 variétés)

+

Assortiment de charcuteries

+

Plateau de fromages affinés

+

Bouchées sucrées (4 variétés)

Photos non contractuelles



COCKTAIL DINATOIRE
option VEGETARIEN

8 personnes minimum

28€/personne

Mini Quiche, mini feuilleté, mini 
croque-monsieur

+

Bouchées salées (6 variétés)

+

Plateau de fromages affinés

+

Bouchées sucrées (4 variétés)

Photos non contractuelles



* Choix des Salades 
composées

• Salade chou carottes et raisins secs

• Taboulé oriental

• Salade de pâtes, parmesan et petits 
pois

• Taboulé de quinoa, châtaignes et 
fruits secs

• Salade aux 2 lentilles

• Salade de lentilles corail et féta

• Salade de pois chiches à l’oriental



Les boissons :

• Vin blanc AOP BERGERAC 75cl 7,10 €

• Vin blanc AOP APREMONT 75cl “Moulin” 12,50 €

• Vin rosé « Les petites perdrix » 75cl 6,90 €

• Vin rouge Merlot « Les terelles »75cl 4,99 €

• Vin rouge Domaine Giniès Côtes du Rhône village Vieilles vignes 11,90 €

• Crémant brut Maison Raspail 75cl 11,49 €

• Champagne Brut « Eclipsia » Vincent Couche 75cl 32,90 €

• Bière locale blonde Brasserie « la marmotte masquée » St Pierre de Chartreuse 75cl 6,99 €

• Bière locale ambrée Brasserie « l’antre-deux-bières » Entre deux Guiers 75cl 6,99 €

2€40
le litre



En complément :

• Baguette traditionnelle 1,50 €

• Miche 400g demi-complete (T80) tranchée 3,35 €

• Pavé multigraines 400g tranché 4,99 €

Tous nos produits sont issus de l’agriculture biologique et répondent au cahier des charges BIOCOOP

Cette photo par Auteur inconnu est soumise à la licence CC BY-NC

Nos produits sont servis dans des plats de présentation qui font l’objet d’une caution de 200€

Ne sont pas compris dans le tarif : couverts de service, couverts, verres, nappes, et décoration de buffet

https://freepngimg.com/png/9428-agriculture-high-quality-png
https://creativecommons.org/licenses/by-nc/3.0/

	Diapositive 1 BUFFET FROID 6 personnes minimum 21,90€/personne 
	Diapositive 2 BUFFET FROID (option VEGETARIEN) 6 personnes minimum 21,90€/personne 
	Diapositive 3 COCKTAIL APERITIF 6 personnes minimum 21,90€/personne 
	Diapositive 4 COCKTAIL APERITIF (option VEGETARIEN) 6 personnes minimum 21,90€/personne 
	Diapositive 5 COCKTAIL DINATOIRE 8 personnes minimum 28€/personne
	Diapositive 6 COCKTAIL DINATOIRE option VEGETARIEN 8 personnes minimum 28€/personne
	Diapositive 7 * Choix des Salades composées
	Diapositive 8 Les boissons :
	Diapositive 9 En complément :

